APPUNTAMENTI IN VILLA CAVALLETTI 2026

LA TERRAZZA

DI VILLA CAVALLETTI
CASTELLI ROMANI

EPPURFILA...

Pranzo tematico con ONAF
23/05/2026 ore 12:00

Laboratorio di
Filatura della Mozzarella realizzata al momento

DEGUSTAZIONE GUIDATA
a cura di ONAF

Organizzazione Nazionale degli Assaggiatori di Formaggio

MENU PRANZO TEMATICO

A cura dello Chef Claudio Cotini

BENVENUTO

anteprima
Affresco Villa Grazioli IGT Lazio Bianco

ANTIPASTO
Tortino di asparagi e patate
con cuore filante al caciocavallo

PRIMO
Lasagna con sfoglia realizzata con farina Villa Cavalletti
al ragu rosso e fior di latte

DOLCE

selezione di pasticceria secca
fatta in casa

Acqua microfiltrata, Caffée

Su richiesta, al momento della prenotazione, siamo disponibili a
proporre alternative vegetariane e senza glutine

50.00€ a persona

Info & Prenotazioni
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